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Zatacznik nr 2 SWz

Opis przedmiotu zamdwienia (OPZ)

dla ustug cateringowych na potrzeby szkolen prowadzonych w projekcie pn. ,Niwelowanie barier w dostepie do edukacji

- dostosowani bez zarZUTow”

Szkolenia

4) woda - woda mineralna niegazowana/gazowana w butelkach 0,51 — 1 szt. na
osobe,

5) ciasto (rézne rodzaje) — 100 g na porcje (osobe).
Obowigzek zapewnienia nastepujgcego wyposazenia (Wyposazenie):

6) zastawa ceramiczna/szklana (tyzeczki, filizanki, talerzyki, szklanki),

7) stoty pod termosy i Dania Cateringu z pkt 1) - 5) powyzej,

8) przygotowanie tzw. stolikdow koktajlowych w sposéb uzgodniony z Zamawiajgcym.
Czas i spos6b swiadczenia:

9) przerwa kawowa wymaga $wiadczenia od godziny 9:30 do godziny 10:00
dopuszczalne sg przesuniecia rozpoczecia i zakonczenia godziny

10) ostateczne data danego szkolenia zostanie przekazana wykonawcy najpdzniej 7 dni
przez datg $wiadczenia ustugi cateringowej w danym dniu szkoleniowym,

11) wymagana obstuga serwowania Dan Cateringu w postaci obstugi kelnerskiej w
liczbie min. 1.

Miejsce podania i konsumpcji w ramach przerwy kawowej:
12) pomieszczenia wewnatrz budynku, o ktérym mowa w kolumnie E,

13) ostateczne miejsce podania i konsumpgji zostanie przekazane wykonawcy najpdzniej 7 dni
przez datg Swiadczenia ustugi cateringowej w danym dniu szkoleniowym.

Dodatkowe informacje:

14) Wymagane w pkt 1) — 5) powyzej Dania Cateringu wymagajg zapewniania w ilosci
uwzgledniajgcej maksymalng licze oséb (uczestnikow) dnia szkoleniowego z
kolumny D, tj. 18 (15+ 3). W szczegdlnosci, ilekro¢ w pkt 1) — 5) powyzej mowa
jest o ,,porcji” lub ,,osobie” - nalezy przez to rozumie¢, ze dane Danie Cateringowe
nalezy zapewnic w ilosci uwzgledniajgcej maksymalng licze 0séb (uczestnikow)
dnia szkoleniowego z kolumny D, tj. 18 (15+ 3).

Czesc B. Ustugi, w tym Dania Cateringu do zapewnienia w ramach obiadu dwudaniowego:

Z uwzglednieniem dodatkowych wymagan w pkt 12) — 15) ponizej obiad jak wyzej musi
sktadac sie z:

1) zupy—250ml/porcje (osobe),

2) drugiego dania (mieso/ryba/wegetarianskie 150g,/porcje (osobe), surowka/
warzywa gotowane 150g/porcje (osobe),

3) ziemniaki/ kasza/ ryz/ kopytka 200g/porcje (osobe),

4) wody — woda mineralna niegazowana/gazowana w butelkach 0,5] — 1 szt. na osobe,

Lp. i . Rodzaje dan, napojow i innych srodkéw spozywczych sktadajgcych na menu (Dania Liczba Miejsce
ktorym maja . . . . . . . . o . .
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. lub innego rodzaju obstuga podania w ramach szkolenia z kolumny B obok szkolenia, Cateringu oraz
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budynkach

nalezacych do
ZUT w Szczecinie




5) matego deseru — do uzgodnienia z Zamawiajgcym
Obowigzek zapewnienia nastepujacego wyposazenia (Wyposazenie):
6) zastawy obiadowe]j ceramicznej odpowiedniej do zaproponowanego menu,

7) przygotowanie stotdw w miejscu o ktérym mowa w kolumnie E pod ,stoly
szwedzkie”, o ktorych mowa w pkt 12) ponizej. Wymagane sg stoliki/stoty z obrusem.,

Miejsce i czas podania i konsumpcji obiadu, sposdb obstugi:

8) pomieszczenie wewnatrz budynku, o ktérym mowa w kolumnie E. Obiad musi by¢
dostepny od godz. 12:00 do godz. 12:45,

9) ostateczne data danego szkolenia zostanie przekazana wykonawcy najpdzniej 7 dni
przez datg Swiadczenia ustugi cateringowej w danym dniu szkoleniowym,

10) wymagana obstuga serwowania Dan Cateringu w postaci obstugi kelnerskiej w
liczbie min.1.

Dodatkowe informacje:

11) Wymagane z pkt 1) — 5) powyzej Dania Cateringu wymagajq zapewniania w ilosci
uwzgledniajgcej maksymalng licze oséb (uczestnikdéw) dnia szkoleniowego z
kolumny D, tj. 18 (15+ 3). W szczegdlnosci, ilekro¢ w pkt 1) — 5) powyzej mowa
jest o ,,porcji” lub ,,0sobie” - nalezy przez to rozumieé, ze dane Danie Cateringowe
nalezy zapewni¢ w ilosci uwzgledniajgcej maksymalng licze oséb (uczestnikow) dnia
szkoleniowego z kolumny D, tj. 18 (15+ 3).

Dodatkowe wymagania co do przygotowania i podania obiadu:

12) Wykonawca zobowigzuje sie zapewni¢ przygotowanie i aranzacje tzw. ,stotéw
szwedzkich”, zgodnie z zastrzezeniami bezpieczenstwa sanitarnego.

13) Obiad moze by¢ serwowany w formie szwedzkiego stotu, obejmujgcy minimum 3
dania ciepte do wyboru:, w tym jedno danie miesne, jedno danie rybne, jedno danie
wegetarianskie oraz 2 rodzaje satatek/suréwek i 2 rodzajéw dodatkéw w postaci
ziemniakow/kaszy/ryzu/kopytek.

14) Wykonawca w ramach menu powinien uwzgledni¢ positki specjalne
(wegetarianskie). Stosunek positkéw miesnych do positkdéw wegetarianskich 2:1.

15) Wykonawca zobowigzany jest do dbania o to, by wszystkie positki byty bezwzglednie
Swieze oraz charakteryzowaty sie wysoka jakosciag w odniesieniu do uzytych
sktadnikéw

Szkolenia . , . . . . . . Maksymalna Budynek
podstawowe — Rodzaje Dan Cateringu takze wymagania Zamawiajgcego dotyczgce ich przygotowania, licsba Regionalnego
éwiadomoéciowe | Podania lub innego rodzaju obstugg podania w ramach szkolenia - takie same jak kolumnie tnikw Centrum
dla kadry C dla pozycji 1 powyzej ucsz;;soséb Innowacji
administracyjnej (tres¢ kolumny C w poz. 1 powyzej stanowi rowniez tres¢ w kolumnie C dla szkolenia (porcii) Transferu
z niniejszej pozycji tabeli) Technologii
maksymalnie 6 dni Liczba przy ,
szkoleniowych uczestnikéw ul. Jagiellonskiej
podczas 20_21, w
przewidywany jednego dnia Szczecinie
ti;;n;;eiizggf; — szkoleniowego lub inne
czerwiec 2023 (+/{53?s‘:>bby) pomieszczenie w
budynkach
nalezacych do ZUT
w Szczecinie
Szkolenia . . . . . - . . Maksymalna Budynek
specjalistyczne z Rodzaje Dan Cateringu takze wymagania Zamawiajgcego dotyczgce ich przygotowania, liczba Regionalnego
zakresu kontaktu | Podania lub innego rodzaju obstugg podania w ramach szkolenia - takie same jak kolumnie ny Centrum
z osobami z C dla pozycji 1 powyzej uczestm’kow Innowacji i
zaburzeniami (tres¢ kolumny C w poz. 1 powyzej stanowi rowniez tres¢ w kolumnie C dla szkolenia 30 osc:b Transferu
psychicznymi dla z niniejszej pozycji tabeli) (porcji) Technologii
kadry Liczba przy )
administracyjne;j uczestnikéw ul. Jagiellonskiej
podczas 20-21w
maksymalnie 2 dni . . Szczecinie
) jednego dnia
szkoleniowe szkoleniowego .
15 os6b lub inne
przewidywany : pomieszczenie w
termin szkolen: (+/-3 osoby) budynkach
styczen 2023 — nalezacych do ZUT
czerwiec 2023 w Szczecinie
Szkolenia z . , . . . . . . Maksymalna Budynek
aktualnego Rodzaje Dan Cateringu takze wymagania Zamawiajgcego dotyczgce ich przygotowania, licsba Regionalnego
standardu WCAG | podania lub innego rodzaju obstugg podania w ramach szkolenia - takie same jak kolumnie Uczestnikéw Centrum
dla kadry C dla pozycji 1 powyzej 60 0s6b Innowacji i
akademickiej i (tres¢ kolumny C w poz. 1 powyzej stanowi rowniez tres¢ w kolumnie C dla szkolenia (porcii) Transferu
administracyjnej z niniejszej pozycji tabeli) Technologii
) Liczba Przy Lo
maksymalnie 4 dni uczestnikow ul. Jagiellonskiej
szkoleniowe podczas 20-21w
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